GLUTEN FREE GOLDEN ALE

Il “PIGNOLETTO D’ORO DI RETTORGOLE” & una varieta autoctona antica di mais. E’ la matrice
da cui e nata a fine ‘800 il pit famoso Mais Marano-Maranello. | nostri amici del Molino Filippi
hanno ricominciato a seminarla stimolati dalla bassa percentuale di amidi presenti e
all'intensita olfattiva. Quali migliori requisiti per produrre la nostra nuova birra Gluten Free!?!?
Piu semplice da deglutinizzare e piu esaltante nei profumi.

LA BASE PERFETTA PER LA NOSTRA NUOVA ‘ORO’

Inoltre € BIOLOGICA per cui unita al malto proveniente da agricoltura biologica impiegato per
guesta meravigliosa birra ne esalta la naturalita.

La luppolatura fresca ed agrumata la trasforma in una GOLDEN ALE dai toni eleganti e ruffiani.

Buonissima per tutti... ancora di pil per chi e intollerante al glutine.

NOME: ORO

STILE: GOLDEN ALE
FERMENTAZIONE: ALTA
GRADOALCOLICO: 5% VOL




